
黃
金
泡
菜

六
六

陳
醋
蘿
蔔

酒
釀
溫
泉
小
番
茄

冰
糖
馬
蹄

六
六

六
六

八
八

蒜
味
吮
指
香
酥
骨

三
O 

O

蘭
陽
鴨
三
寶

四
O

O

紅
露
無
毒
蝦

五
味
鮮
透
抽

秘
製
滷
牛
腱

川
味
口
水
雞

二
八
O

三
二
O

二
八
O

三
六
O

老
薑
麻
油
雞
釜
飯

馬
告
野
豬
臘
味
釜
飯
五
八
O

五
八
O

花
開
蒜
香
富
貴
雞

( 

須
提
前
二
天
預
定 )

一
二
八
O

三
星
蔥
花
干
燒
雞
球
三 

二
O

冰
糖
醬
香
燒
肉
煲

三 

二
O

酒
家
魷
魚
螺
肉
蒜

四
五
O

芋
香
鯧
魚
米
粉
湯

花
菜
干
燉
子
排
湯

剝
皮
辣
椒
雞
湯

五
四
O

三 

O

O

三 

二
O

呷
甜
甜

甜
湯

新
鮮
台
灣
水
果
盤

三 

五
O

二
八
O

乾
鍋
花
菜
牛
肉
煲

蠔
油
星
蔥
爆
牛
肉

山
葵
醬
果
律
蝦
球

乾
燒
蘭
陽
無
毒
蝦

金
銀
蒜
蒸
山
泉
鱸

剁
椒
醬
蒸
山
泉
鱸

樹
子
冬
瓜
山
泉
鱸

三
星
蔥
煎
菜
圃
蛋

金
沙
溫
泉
美
人
腿

蛤
蠣
煨
溫
泉
絲
瓜

清
炒
蘭
陽
季
節
蔬

X

O

醬
百
花
油
條

松
露
滑
蛋
帶
子

山
楂
京
都
焗
子
排

韭
菜
皮
蛋
鬆

乾
煎
鮪
魚
肚

剁
椒
鮪
魚
肚

蒜
香
鮪
魚
肚

二
八
O

三
四
O

五
二
O

四
O

O

四
五
O

四
五
O

四
五
O

二
八
O

三
二
O

二
六
O

二
四
O

三
二
O

三
二
O

三
O 

O

二
二
O

四
二
O

四
二
O

四
二
O

可
樂  (3

3
0
m

l)

雪
碧  (3

3
0
m

l)

烏
梅
湯  (
約1

,5
0
0
m

l)

冬
瓜
茶  (

約1
,5

0
0
m

l)
柳
橙
汁  (

約1
,5

0
0
m

l)
台
灣
金
牌
啤
酒 (6

0
0
m

l)

海
尼
根
啤
酒 (3

3
0
m

l)

百
威
啤
酒 (3

3
0
m

l)

八
O

八
O

一
五
O

一
五
O

一
五
O

一
八
O

一
二
O

一
二
O

一
二
O

※午餐:11:00~14:00
    最後點餐:13:30
※晚餐:17:00~20:00
    最後點餐:19:30
※單點菜單份量約二~三人份
※預約電話:03-9506666#9965
※客房可直撥分機號碼 9965
※手機專線:0909-502-921

古
早
味
豬
油
拌
飯

蘭
陽
五
農
米
飯

五
O

二
O

麒
麟
啤
酒 (3

3
0
m

l)

威
廉
紅
酒  (

法
國 )

七
八
O

( 

四 

隻 

蝦 )

( 

六
個
蝦
球 )

午
間
獨
享
套
餐
二
佰
八
十
元

午
間
火
鍋
套
餐
二
佰
八
十
元

開
胃
小
品

鮮
果
咕
咾
肉

農
家
割
稻
飯

星
洲
海
南
雞

滿
饌
風
味
什
錦
麵

加
價
六
十
九
元
美
味
甜
品

楊
枝
甘
露

枸
杞
菜
燕

花
生
湯
椪
餅

( 

附
例
湯 )

( 

附
例
湯 )

( 

附
例
湯 )

紅
露
五
行
鍋

農
家
牛
奶
鍋

南
瓜
蔬
菜
鍋

( 

附
椪
餅 )

(

素
食
、

附
椪
餅 )

牛
肉

豬
肉

雞
肉

百
菇

主
菜
四
擇
一

湯
底
三
擇
一

主
食
三
擇
一

冬
粉

白
飯

豬
油
拌
飯

23/11/15

袋
鼠
山 

卡
本
內
紅
酒

九
O

O

漢
彌
根
酒
莊 

雅
蘭
歌
紅
酒

九
O

O

石
頭
小
屋 

夏
多
內
白
酒

閨
蜜
微
氣
泡
甜
粉
紅
酒

三
得
利
朵
麗
卡
氣
泡
酒

百
齡
罈
金
璽1

2

年

八
八
O

九
O

O

六
O

O

一
四
八
O

附
菜
盤
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